Produktspezifikation ‘%i’%,

gereifter Buffel-Frischkase ofILTE%}\

UERNKAS®

Artikelnr. Box/Becher:
EAN Box/Becher:

Kdsegruppe:
Frischkasezubereitung aus reiner
Wasserbiffelmilch (erhitzt auf 60°C)

Fettgehalt:

mind. 50 % Fett i. Tr. im Milchanteil
Lab:

tierisches Lab

Reifezeit:

8 Tage

Geschmack:
feines Buffelmilcharoma, mild sauerlich,
mit WeiBschimmelnote

Konsistenz:
cremiger, weiBer Teig mit WeiBschimmelrinde

Form/Gewicht:
kleine Kase zu ca.130g

Lagerung/MHD:
bei 2-7 °C mind. 10 Tage

Zutaten:
Wasserbiffelmilch**, Steinsalz, tierisches Lab, Milchsaurekulturen, WeiBschimmelkultur

**Bioland, *aus kontrolliert biologischem Anbau

Zusatzstoffe:

Allergene:

Milcheiweif3, Laktose

Hersteller:
Eilter Bauernkdaserei DE-BKO-006
Biohof Eilte GbR Deutsche Landwirtschaft

Ernst Bullmann, Martin Becker & Julia Betteldorf

GroBer Garten 6, 29693 Ahlden / Eilte
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