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Artikelnr. Laib/Stick: 3030/3033 UERNKRSV*
EAN Laib/Stlick: 4260144460207/4260144464441
Kdsegruppe:
Schnittkase aus Kuhmilch (erhitzt auf 60°C)
Fettgehalt:
mind. 50 % Fetti. Tr.
Lab:
tierisches Lab
Reifezeit:
mind. 6 Wochen gereift
Geschmack:
mild-aromatisch, ausgepragt pfeffrig
Konsistenz:
hellgelberTeig mit griinen Pfefferkdrnern
Rinde:

mit Rotkultur und schwarzem Pfeffer gepflegt,
essbare Naturrinde

Form/Gewicht:
runde Laibform, ca.3 kg,
vakuumierte Stlicke zu 150g

Lagerung/MHD:
bei 2-7 °C Laib 60 Tage, vakuumierte Stick 42 Tage

Zutaten:

Milch**, grine Pfefferkdrner*, schwarzer gemahlener Pfeffer*, Steinsalz, tierisches Lab,
Milchsaurekulturen, Rotkultur

**Bioland, *aus kontrolliert biologischem Anbau

Zutaten aus nicht deutscher Landwirtschaft < 2%

Zusatzstoffe:

Allergene:
MilcheiweiB, laktosefrei
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Herstel Ier: Deutsche Landwirtschaft
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