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efl LTE%}}

UERNKAS®

Halbmonde

Kdsegruppe:
Frischkasezubereitung aus Wasserbiiffelmilch
(erhitzt auf 60°C)

Fettgehalt:

mind. 50 % Fetti. Tr.
Lab:

tierisches Lab
Reifezeit:

sofort verzehrfertig

Geschmack:
feines Biiffelmilcharoma, mild sduerlicher Kéasegeschmack,
mit den Noten mild, nussig, pikant bis pfeffrig

Konsistenz:

schnittfester, weiBer Teig

Form/Gewicht:

kleine, halbrunde Laibe zu ca. 150gq,

mit verschiedenen Gewdilrzen/Krautern ummantelt

Lagerung/MHD:
bei 2-7 °C mind. 12 Tage

Zutaten:

Frischkase aus Wasserbiffelmilchmilch**, Schnittlauch*, gerésteter Hanfsamen*,
italienische Krautermischung (Tomaten*, Paprika*, Pfeffer*, Thymian*, Oregano¥*,
Basilikum*, Knoblauch*), griiner und schwarzer Pfeffer*, Blitenmischung*, Steinsalz
**Bioland, *aus kontrolliert biologischem Anbau

Zutaten aus nicht deutscher Landwirtschaft < 2%

Zusatzstoffe:

Allergene:
Milcheiweif3, Laktose
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